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Vorwort

Sehr geehrter Kunde,

Sie méchten lhr privates oder geschéftliches
Fest feiern?

Mit unseren Buffetvorschldgen wollen wir lhnen
helfen, fiir Ihr Fest die richtige Auswahl an
Speisen zu finden. Gerne richten wir uns bei der
Zusammenstellung des Buffets /Menues auch
nach Ihren Wiinschen.

Neben unserem Angebot an Speisen bieten wir
Ihnen die Moglichkeit, Geschirr, Besteck, Glaser
und alles, was Sie sonst noch benétigen, gleich
mit zu bestellen.

Zudem konnen Sie von April bis Oktober
unsere Partyzelte (mit Boden) - je nach Be-
stuhlung bis zu 200 Personen - nebst weiterer
Einrichtung leihen.

Sehr geehrter Kunde, gerne erstellen wir lhnen
fir lhr Fest ein unverbindliches Angebot.

Sprechen Sie uns an!

lhre
Buffet-Metzgerei Braun
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2 KoOlsches Buffet

wahlweise warm
Spiel3braten, Kasseler oder Krustenbraten

Bratkartoffeln
oder
Bechamel-Kartoffel

*
Hering-Stip
*

Blut- und Leberwurst
frisches Schweinemett
Fleischwurst im Ring
Frikadellchen und Pfefferlis

*
Kartoffel-, Nudel- und Krautsalat
*
,halven Hahn”
*

rote Grutze mit Vanillesauce
*
Senf

Roggelchen, Zwiebelbrot, Schwarzbrot
Butter und Griebenschmalz




Deftiges Buffet .

gemischte Raucherfischplatte
mit Sahnemeerrettich,

Matjessalat mit Apfeln,
Schinkenréllchen gefiillt mit Krabbensalat,
Gefluigel-, Schinkenspargel- und Miinchnersalat,
Backpflaumen im Speckmantel

# -

gegarter Prager Schinken [ 4 p
gebackene Putenoberkeule =

Wein-Sauerkraut

Bechamel-Kartoffel
Bratkartoffeln

Pfeffersauce
*

rote Grutze mit Vanillesauce
Schokoladenpudding mit gerdsteten Mandeln
frischer Obstsalat

*

Krauterbutter und Griebenschmalz
herzhafte Brotsorten
und Partybrétchen




4 Schlachtfest

gebratenes Kasseler
gekochtes Wellfleisch

oder

gekochtes Eisbein
kleine Bauern-
Blut- und Leberwurst

% Sauerkraut
und
3 Kartoffelptrree

Bratensauce

Senf

Schokoladenpudding
mit
Vanillesauce




Herbst-Jagd-Buffet

Waldpilz-Rahmsuppe

*

Feldsalat
mit
Balsamico Vinaigrette

*

wahlweise

Hirsch- oder Wildschweinbraten
aus der Keule
Rot- oder Rosenkohl
Semmelknédel und Spétzle

*

Vanillepudding
mit
Himbeersauce

*

deftiges Kasebrett
mit
Roggenstangen
und Butter




6 Sommer-Buffet

Parmaschinken mit Honig-Melone,
Mozzarella auf Tomatenscheiben,
gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich,
gebackene Aubergine und Zucchini,
eingelegte Champignons, Tomaten,
Artischocken und Zwiebeln

Ciabatta

*

geschmorte Lammhaxe
in Rosmarinsauce

Schweinefilet
mit Sauce Bernaise
und Pfefferrahm Sauce
Hahnchenbrustfilet in Apfel-Currysauce

Bohnenrdllchen und Marktgemiise

Kartoffel-Gratin
Rosmarin-Kartoffeln und Reis

*

bayr. Creme mit Erdbeermark
frischer Obstsalat




Abend-Buffet

kleine Reibekuchen
mit
gerduchertem Lachs
Sauerrahm
Bratenrollchen gefiillt
mit Walldorf-Salat

Gefliigel-, Pusta- und Krautsalat
*

wahlweise

Disseldorfer Senfbraten, Kastenbraten,
Krustenbraten oder Spiel3braten

Marktgemiise mit Hollandaise
oder
gemischte Salatplatte mit 2 Dressings

Kartoffel-Gratin oder Sahnekartoffel
Bratkartoffeln

*
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

*

Kaseplatte

dazu
gemischte Partybrotchen, Stangenbrot
und Butter




8

Kulinarische Rundreise

Raucherfischplatte
und Seezungen-Lachspastete
mit Sahnemeerrettich
Honigmelone
mit verschiedenen
Schinkensorten

*

geschmorte Lammkeule
in Rosmarinsauce
Schweinefilet
mit Sauce Bernaise und Pfefferrahm
Seezungenfilet
in Tessinerkrautersauce

Bohnenroéllchen und Marktgemiise

Kartoffel-Gratin und Spatzle
*

frischer Obstsalat
und
Mousse au Chocolate

*

Kaseplatte
*

Partybrotchen, Stangenbrot
Krduter und normale Butter



Sommer-Grill-Buffet 9

groles Salat-Buffet
mit 3 Dressings
Krauterbutter, Ajoli

Stangenbrot
*
Frisch vom Grill o
Kleine Barlauch- und Rostbratwurst 4 w-? = ?’{’/'r

Nackensteaks, Putenschnitzel
Lammlachse
und frische Lachsscheiben

verschiedene Grillsaucen
Zigeuner, Ketchup, Curry

Folienkartoffel mit Krauterquark
*
Herrencreme
und
Mandarinenquark

*

Késeplatte




10 Ital. Buffet

Parmaschinken mit Honig-Melone
Mozzarella auf Tomatenscheiben
gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
gebackene Aubergine und Zucchini
eingelegte Champignons, Tomaten,
Artischocken und Zwiebeln
Rucola mit Pesto und Parmesan

Ciabatta

*

Hahnchenbrustfilet mit Apfel-Curryrahm
Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce
Lachssteak auf Blattspinat

Bohnenrollchen

p— griine Bandnudeln

g;’,- Mandel-Amaretto-Creme
\,‘J r Tiramisu
Kaseplatte

mit Stangenbrot
und Butter




Genielder-Buffet

kalt

Seeteufelmedaillons, Shrimps,
gerducherter Lachs, Forellenfilet
Preiselbeer-Sahnemeerrettich
und Honig-Senf-Dressing

*

Honig-Melone mit Schinkenauswahl
und Grissini

*

rosa gebratenes Roastbeef
mit Sahnemeerrettich und Remoulade

garnierte Schweinemedaillons

gebackener Rehriicken
an Sauce Cumberland
gefiillte Birnen mit Preiselbeeren

zarte gebratene Entenbrust
mit Orangen-Sauce

*

Geflugel-, Walldorf-, Reis- und Lauch-Salat

*

Kasespezialitaten
dazu
reichhaltiger Brotkorb und Butter

11




12

Menu |

feine
Rinderkraftbrihe
mit
Markballchen
und
Eierstich

*

Rinder-
und
Schweinebraten
in
Rahmsauce

Gemdiseplatte
mit
Hollandaise

Kartoffel-Gratin
und
Butterspatzle

*

rote Gritze
mit
Vanillesauce



Menii 1l 13

Tomatencremesuppe
mit frischer Schlagsahne

zartes Hahnchenbrust-
und
Schweinefilet
mit
Pfefferrahm-
und
Apfel-Curryrahm-Sauce

Bohnenrolichen
oder
Gemdiiseplatte mit Sauce Hollandaise

Kartoffel-Gratin
und
gebackene Kartoffelchen
oder Spatzle

*

bayr. Creme
mit
Erdbeermark




14 Menu 1l

kleiner gemischter
Fischteller
mit Sahnemeerrettich
oder
gemischter Blattsalat
mit Putenstreifen
und
Balsamico-Vinaigrette

Stangenbrot
*

Schweinefilet
in Champignonrahmsauce

Rinderfiletgulasch
»Stroganoff”

Gemliseplatte
mit Hollandaise

Kartoffel-Gratin
und Butter-Spatzle

*

Mousse au Chocolate




Menu IV 15

ital. Vorspeisenteller:

Melone mit Parma-Schinken
gerducherter Lachs
Sahnemeerrettich
Tomate mit Mozzarella
eingelegtes Gemiise
gebackene Aubergine und Zucchini

|
|
»

Ciabatta

*

Braten aus der Hirschkeule
in Rotweinsauce

rosa gebratenes Rinderfilet
mit Sauce Bernaise

feines Gemuse
mit Sauce Hollandaise

Semmelknodel
Kartoffel-Gratin

*

Tiramisu




16

Bayrischer Abend

Leberknodel
oder
Frittatensuppe

kleine gebratene
Schweinshaxen

schmackhafter Leberkdse
bayr. WeiBwurst, saftige Hendlkeule

Semmelknodel
Kartoffelptiree

Sauerkraut
Bratensauce

stiBer und normaler Senf

bayr. Creme
mit Erdbeermark



Brunch

Aufschnittplatte
( Frischwurst und Schinken )

gerducherter Lachs
mit
Sahnemeerrettich

Riihrei, gebratener Speck

Kaseplatte mit Bresso

*

Ziricher Geschnetzeltes
frisch gebratene Rostis

Tafelspitz
in Meerrettichsauce

Salzkartoffeln
Erbsen und Mohren

*

Obstsalat
Himbeermousse

*

kleine Brotchen, Vollkornbrot
und
Baguetts
Butter




18 Grill-Buffet

Salat-Buffet
mit 3 Dressings
(Joghurt, Cocktail und Vinaigrette )
Krauterbutter, Ajoli

Stangenbrot und Ciabatta

vom Girill
Barlauch- und
Rostbratwurst
Nackensteaks, Putensteaks
Rinderhiiftsteaks

verschiedene Grillsaucen
( Zigeuner, Ketchup, Curry )

Folien-Kartoffel

Sauerrahm

Tiramisu




Jubildums-Buffet 19

Parmaschinken mit Honig-Melone
Mozzarella auf Tomatenscheiben
gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Lachs-Tatar und Shrimps
Honig-Senf- und Cocktail Dressing
gebackene Aubergine und Zucchini
eingelegte Champignons, Tomaten, e
Paprika, Artischocken und Zwiebeln
Rucola mit Pesto und Parmesan

zweierlei Ciabatta "

*

geschmorte Lammbkeule
in Rosmarinsauce

Schweinefilet
mit
Apfel Curry-
und Pfefferrahm Sauce

Seezungenfilet
in Tessinerkrautersauce

Marktgemiise mit Sauce Hollandaise
Bohnenréllchen und Blattspinat

*

Tirami Su
frischer Obstsalat
Késeplatte
mit Roggenstangenbrot




20 Prasidenten-Buffet

Carpaccio vom Rinderfilet
Limettenknoblaucho6l und Parmesan

gerducherter Lachs
= kleine Reibekuchen
Sauerrahm mit Meerrettich

gebackene Aubergine und Zucchini
Champignons, Paprika, Tomaten,
Artischocken und Zwiebeln

Rucola mit Pesto und Parmesan
zweierlei Ciabatta

*

Seezungenfilet
in Weillwein-Shrimps-Sauce
Hahnchenbrustfilet
mit Apfel-Curry-Rahmsauce
gefiillte Kalbsroulade
in Marsalarahm-Sauce

Bohnenroélichen und Blattspinat

gebackene Kartoffelchen
Wildreis
Salzkartoffel

*
frischer Obstsalat
Mousse au Chocolate

Kaseplatte mit Frischkdse
Roggen- und Stangenbrot
Butter




Schlemmer-Buffet

Variationen vom Fisch
zweierlei Lachs, Heilbutt, Shrimps, Makrele
Lachs-Tatar, Seeteufel-Medaillons
mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Dressing

Parmaschinkenrollchen
geflllt mit Frischkase
Honig-Melone

*

gemischte Salatplatte
mit Joghurt- und Balsamico Vinaigrette
zweierlei Ciabatta

*

Rinderfiletgulasch
»Stroganoff”

Schweinefilet
Hahnchenbrustfilet
Apfel-Curry- und Pfefferrahm-Sauce

Bohnenrollchen
und Blattspinat

Kartoffel-Gratin
Butterspatzle
Wildreis

*

bayr. Creme
mit Erdbeermark
frischer Obstsalat

21
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Hochzeits-Buffet

kleine Reibekuchen
mit gerduchertem Lachs
Sauerrahm
Mozzarella auf Tomatenscheiben
Parmaschinken mit Honig-Melone

*

gemischte Salatplatte
mit
Joghurt- und Balsamico-Vinaigrette
zweierlei Ciabatta

*

Seezungenfilet
in WeilSwein-Shrimps-Sauce
Schweinefilet
Hahnchenbrustfilet
Apfel-Curry- und Pfefferrahm-Sauce

Bohnenrdllchen
und
Blattspinat

gebackene Kartoffeln
Butterspatzle
Wildreis

*

frischer Obstsalat
Mousse au Chocolate



Gerne liefern wir lhnen auch: 23

Braten:

Spiel3braten, Krustenbraten,
Dusseldorfer Senfbraten, Kastenbraten,
Jagerbraten, Fetabraten, Gyrosbraten,

gebratene Schweinshaxe mit und ohne Knochen,
Kasseler in Blatterteig, Kasseler auf Blattspinat,
Rahmgeschnetzeltes, Gulasch halb und halb,
Rindergulasch, Putengeschnetzeltes in
Curry-Obst-Sauce, gebratene Hahnchenschenkel
nach Wunsch mit Beilagen

*

Suppen:

Gulaschsuppe, Kaselauchsuppe,
Gyrossuppe, Chili con Carne,
Erbsensuppe

*

fiir den Empfang:

Canapes mit:
Lachs, Forelle, Braten,
feine Holsteiner-Salami,
Roastbeef und Brie

oder mit:
Shrimps, Lachs, Schweinefilet,
Entenbrust, Tatar, Brie



24

Gerne liefern wir lhnen auch:

Fingerfood:

Backpflaumen oder Feigen
im Speckmantel

gefiillte Torteletts mit Lachstatar,
Lebercreme und Frischkdse

kleine Blatterteigtaschen gefiillt mit Mett,
Schinken und Kaise,
Pfirsiche

Spiel’e mit Putenwiirfel siiss,
panierte Minischnitzel herzhaft,
Babyfrikadellen, Friihlingsrollchen

*

Kalte Platten:

gerducherter Lachs, Forellenfilet, Heilbutt, Makrele

Schinkenrolichen, Braten, Kasseler und Roastbeef,
Puten- und Schweinemedaillons garniert,
Hahnchenbollen, Pfefferlis, Babyfrikadellen

*

Salate:

Kartoffel-, zweierlei Kraut-, zweierlei Geflligel-, Nudel-,
Reis-, Eier-, Walldorf-, Miinchener-, Pusta-, Herren-,
Schinkenspargel-, Krabben-Salat, Hering-Stip



Zubehor/Verleih

e Geschirr: e Partyzelt mit Boden
Suppe, Vorspeisen, e Richtmeister fiir Zeltauf- und abbau
Hauptgang, Dessert e Kolonne fiir Zeltauf- und abbau,

e Kaffeegeschirr, 5-teilig 4 Personen

e Bestecke: e Spannzelt 3 x 4,5 m ohne Seitenplane
Loffel, Messer, Gabel, e Spannzelt 3 x 4,5 m mit Seitenplane
Dessertloffel e Stuhl mit Sitzkissen

e Kaffeemaschine e Tisch rund mit Tischdecke u. Ascher

e Warmhaltekannen e Tisch rechteckig mit Tischdecke

e Wassergldser - Sektglaser und Ascher
Rot- u. WeiBweinglaser e Stehtisch mit Lacktischdecke gelb

e Weinkiihler oder weil}

e Tischdecke 170 x 130 cm
und 160 cm Durchmesser

e Bierzeltgarnitur 2,2 Meter lang
e Lampe Partyzelt mit je 6 Kugeln
e Zeltheizschirme mit Gas

e Zapftheke mit Durchlaufkiihlung
und Spiilanlage

Zapftheke mit Kohlensdure
Flaschenkihlschranke 500 Liter
Riesenpfannen mit Gas
Profi-Gasgrille

... und vieles mehr!




Anfrage/Angebot

Name:

Stral’e / Haus-Nr.:

PLZ / Ort:

Tel.: Fax:

Liefertermin: Lieferzeit: ___ Uhr

Lieferort: (Falls von der oben genannten Adresse abweichend)
Stralle / Haus-Nr.:
PLZ / Ort:
Anzahl der Gaste: Personen

Menii /Buffet-Name: Seite:
Anderung des oben genannten Meniis /Buffets wie folgt:

Zusétzliche Artikel oder Leistungen:
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